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Desengrasante
200

Enérgico

Características 
generales
•	Desengrasante	

concentrado	para	
utilizar	diluido	
en	agua	fría	o	
templada	(máximo	
40ºC).

•	Contiene	
tensioactivos	
y	solventes	
biodegradables.

•	No	es	inflamable	ni	
desprende	gases	
tóxicos	o	molestos.

•	Soluble	en	agua	en	
todas	proporciones.

La fórmula de éxito



AVDA. DE EUROPA, 19. BLOQUE III.
PLANTA BAJA A. 28224 POZUELO
DE ALARCÓN. MADRID.
91 799 23 16

Características
físico-químicas

• pH (concentrado):
13,5	±0,5

• Densidad a 20 ºC:
1,030	±0,005	g/ml

• Color:	Rojo	transparente
•	 Sin	perfume.

Presentación:	Caja	con	4	unidades	
de	5	litros.

G3 Desengrasante 200	se	
fabrica	bajo	riguroso	control	de	
calidad	siguiendo	las	normativas	
toxicológicas	y	medioambientales	
españolas	y	de	la	U.E.

Nº	R.G.S:	37-00815/B.

Precauciones:

•	 Irritante.
•	 R36/38:	Irrita	los	ojos	y	la	piel.
•	 S2:	Manténgase	fuera	del	

alcance	de	los	niños.
•	 S26:	En	caso	de	contacto	con	

los	ojos,	lávense	inmediata	y	
abundantemente	con	agua	y	
acúdase	a	un	médico.

•	 S37:	Úsense	guantes	
adecuados.

•	 No	ingerir.
•	 En	caso	de	accidente,	

consultar	al	Servicio	Médico	de	
Información	Toxicológica,tel.:	
915	620	420.

• Producto de uso profesional.

Aplicaciones Es	de	gran	efectividad	en	el	desengrase	y	la	limpieza	de:

•	 Campanas	y	filtros	de	extracción	de	humos.
•	 Planchas	de	acero,	hornos	y	parrillas	con	grasas	requemadas.
•	 Suelos,	mesas,	paredes	y	demás	superficies	lavables	de	cocinas,	industrias	

alimentarias	y	colectividades.

Modo de empleo:

•	 Superfícies	moderadamente	sucias:	Diluir	de	0,5	a	1	litro	de	
G3 Desengrasante 200	en	10	litros	de	agua.

•	 Superfícies	muy	engrasadas:	Diluir	1	litro	de	producto	en	4	litros	de	agua.
•	 Desengrase	y	limpieza	de	superfícies	con	grasas	quemadas:	Diluir	1	litro	de	

producto	en	1	litro	de	agua.
•	 En	casos	de	desengrase	y	limpieza	normales,	bastan	unos	segundos	para	que	

el	producto	actúe.	Aclarar	seguidamente	con	agua	fría.	Las	superfícies	tratadas	
quedarán	exentas	de	grasa	y	suciedad.

•	 Para	las	planchas	de	acero	para	asar	y	cocinar,	se	recomienda	proceder	de	
la	siguiente	forma:	Una	vez	la	plancha	esté	templada,	desengrasarla	con	G3 
Desengrasante 200.	Dejar	actuar	el	producto	un	instante.	Frotar	enérgicamente	
para	la	eliminación	total	de	la	grasa	residual.

• Precaución:	En	superficies	de	aluminio	y	pintadas,	usar	diluciones	al	2,5%	
máximo	y	aclarar	rápidamente.

Propiedades Buen	desengrasante	en	frío	para	todo	tipo	de	superfícies,	debido	a	su	alta	
concentración	en	emulgentes	y	disolventes.	Reduce	el	tiempo	de	limpieza.	Elimina	la	
grasa	acumulada	y	grasas	quemadas	rebeldes	a	la	limpieza.	Económico:	es	efectivo	
a	bajas	concentraciones.
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